Montag, 09.11.2026
Mittag

Pouletspiessli mit Haussauce
Bratkartoffeln und griine Bohnen

Dienstag, 10.11.2026

Rindsvoressen "Wiener Art"
Krawattli und Blutengemuse

Mittag

Mittwoch, 11.11.2026

Mittag Marinierter Kalbsschulterbraten
mit Rotweinsauce

Kartoffelstock und "Erbsli mit Riebli"

Donnerstag, 12.11.2026

Penne cinque P

(Penne an Tomatenrahmsauce)
Geriebener Parmesan
Menusalat

Mittag

Freitag, 13.11.2026

Mittag Kibbeling im Backteig mit Zitrone
und Tartaresauce

Pilavreis und gebratene Zucchetti

Samstag, 14.11.2026

Mittag
Frittierte Kartoffeln

Blumenkohl mit Brésel und gehackten Eiern

Sonntag, 15.11.2026
Mittag

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Poulet-Cordon-bleu mit Bratenjus und Zitronenschnitz

Menu auf Vorbestellung (bis Donnerstag 14.00 Uhr)

Gemuseschnitzel mit Haussauce
Bratkartoffeln und griine Bohnen

Krawattli mit Kirbis, Federkohl und
Karottenwurfel an Rahmsauce

Cous-Cous mit Cicorino rosso,
Granatapfeln und Paneer
Joghurtdip

Penne cinque P

(Penne an Tomatenrahmsauce)
Geriebener Parmesan
Menusalat

Gebackener Camembert
mit Preiselbeerschaum
Pilavreis und gebratene Zucchetti

Tagessuppe, Salate, Sandwiches, Patisserie, Friichtekuchen
an der Frischetheke

Mittagsmenu fiir Gaste Fleisch CHF 15.50 / Vegi CHF 14.50

Allergenliste geben wir gerne nach Wunsch ab. Brote und Kleinbrote nur CH. Fisch nur aus nachhaltiger Fischerei oder Zucht.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein: CH. Lamm: NZL, AUS. Gefligel: CH, DKN, FR.



