Montag, 05.10.2026
Mittag

Kalbsgeschnetzeltes
Zurcher Art
Rosti und Romanesco

Dienstag, 06.10.2026

Innerschwiizer Chashornli
mit gerdsteten Knusperzwiebeln
Apfelmus

Mittag

Mittwoch, 07.10.2026

Pouletbruststreifen an
hausgemachter suss-sauer Sauce
Basmatireis und Wokgemiuse

Mittag

Donnerstag, 08.10.2026

Wallliserbraten mit Aprikosen gefiillt
Rotweinsauce
Krawattli und Safrankohlrabli

Mittag

Freitag, 09.10.2026

Mittag Schlemmerfilet Bordelaise mit Dillsauce

Gemlisereis
Tagessalat

Samstag, 10.10.2026

Mittag Lasagne mit Rindfleisch und Tomaten

Menusalat

Sonntag, 11.10.2026
Mittag

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Menu auf Vorbestellung (bis Donnerstag 14.00 Uhr)

Rostitaler Uberbacken
mit Tomaten und Kase
Romanesco auf Wunsch

Innerschwiizer Chashornli
mit gerOsteten Knusperzwiebeln
Apfelmus

Samosa mit Gemiuse an
hausgemachter sliss-sauer Sauce
Basmatireis und Wokgemduse

Krawattli mit Klrbisperlen, Trauben
und NUssen garniert
Rahmsauce

Venere-Risotto (schwarzer Naturreis)
mit gebratenen Zucchettiwirfeln und
mariniertem Spinat

Tagessuppe, Salate, Sandwiches, Patisserie, Friichtekuchen
an der Frischetheke

Mittagsmenu fiir Gaste Fleisch CHF 15.50 / Vegi CHF 14.50

Allergenliste geben wir gerne nach Wunsch ab. Brote und Kleinbrote nur CH. Fisch nur aus nachhaltiger Fischerei oder Zucht.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein: CH. Lamm: NZL, AUS. Gefligel: CH, DKN, FR.



