Montag, 28.09.2026

Thailandisches Hackfleischgericht
(Sojasauce, Austernsauce, Chili
Knoblauch, Bohnen und Tomaten)
Pilavreis

Menusalat

Mittag

Dienstag, 29.09.2026

Mittag
Rosti Frites und zweifarbigen Karotten

Mittwoch, 30.9.2026

Pouletschenkel gefillt mit Pflaumen
an Haussauce
Spatzli und Mischgemiise

Mittag

Donnerstag, 01.10.2026

Ragout vom Weiderind an Pilzsauce
Risoni-Teigwaren und griine Bohnen

Mittag

Freitag, 02.10.2026

Kibbeling im Backteig mit Zitrone
Tartaresauce und Salzkartoffeln
Tagessalat

Mittag

Samstag, 03.10.2026

Poulet-Cordon-bleu an Bratenjus
Frittierte Kartoffeln
Blumenkohl mit Nussbutter

Mittag

Sonntag, 04.10.2026
Mittag

Ofenfrischer Fleischkése mit Krauterjus

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Menu auf Vorbestellung (bis Donnerstag 14.00 Uhr)

Thailandisches Sojagehacktes
(Sojasauce, Austernsauce, Chili,
Knoblauch, Bohnen und Tomaten)
Pilavreis

Menusalat

Frihlingsrollen mit Sweet-Chilisauce
Glasnudelsalat

Spatzlipfanne mit Gemuse
und Haussauce

Quorngeschnetzeltes an Pilzsauce
Risoni-Teigwaren und griine Bohnen

Kibbeling im Backteig mit Zitrone
Tartaresauce und Salzkartoffeln
Tagessalat

Tagessuppe, Salate, Sandwiches, Patisserie, Friichtekuchen
an der Frischetheke

Mittagsmenu fiir Gaste Fleisch CHF 15.50 / Vegi CHF 14.50

Allergenliste geben wir gerne nach Wunsch ab. Brote und Kleinbrote nur CH. Fisch nur aus nachhaltiger Fischerei oder Zucht.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein: CH. Lamm: NZL, AUS. Gefligel: CH, DKN, FR.



