Montag, 31.08.2026

Kalbsgeschnetzeltes an Champignon-
Rahmsauce mit Nudeln und
Broccoli

Mittag

Dienstag, 01.09.2026

Salatteller mit Melonenschnitz

Mittag _
Gebratene Pouletbrust mit Krauterbutter

Mittwoch, 02.09.2026

Rondelli mit Basilikum und Limonen
gefillt an Krautersauce
Menusalat

Mittag

Donnerstag, 03.09.2026

Rauchbraten mit Senfsauce
Kartoffelgnocchi und zweifarbige
Karotten

Mittag

Freitag, 04.09.2026

Fischstdbchen mit Zitrone
und Quarkonnaise
Dampfkartoffeln und Tagessalat

Mittag

Samstag, 05.09.2026
Mittag

Sonntag, 06.09.2026
Mittag

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

"Alplermagronen” mit Knusperzwiebeln und Apfelmus

Menu auf Vorbestellung (bis Donnerstag 14.00 Uhr)

Nudelnest mit Auberginen, Zucchetti
und geddrrten Tomaten an
Champignon-Rahmsauce

Salatteller mit Melonenschnitz
Planted-Steak mit Krauterbutter

Rondelli mit Basilikum und Limonen
gefillt an Krautersauce
Menusalat

Kartoffelgnocchi mit
Tomatensauce und Rucola
Geriebener Parmesan

Panierte Gemusesticks
mit Quarkonnaise
Dampfkartoffeln und Tagessalat

Tagessuppe, Salate, Sandwiches, Patisserie, Friichtekuchen
an der Frischetheke

Mittagsmenu fiir Gaste Fleisch CHF 15.50 / Vegi CHF 14.50

Allergenliste geben wir gerne nach Wunsch ab. Brote und Kleinbrote nur CH. Fisch nur aus nachhaltiger Fischerei oder Zucht.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein: CH. Lamm: NZL, AUS. Gefligel: CH, DKN, FR.



