Montag, 23.06.2025

Tortellini triolore mit Spinat und Ricotta
Basilikumsauce
Menusalat

Mittag

Dienstag, 24.06.2025

Ragout vom Rind
Portweinsauce mit Sauerrahm
Kartoffelstock und Wurzelgemiise

Mittag

Mittwoch, 25.06.2025

Paniertes Schweinsschnitzel, Bratenjus
Pommes-frites
Tomate mit Krautern

Mittag

Donnerstag, 26.06.2025

Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art
Krawattli und Mischgemiuse

Mittag

Freitag, 27.06.2025

Fischstdbchen mit Zitrone, Tartaresauce
Dampfkartoffeln mit Gemuisebrunoise
Tagessalat

Mittag

Samstag, 28.06.2025
Mittag

Tomatensauce
Risotto und Kohlraben mit Schnittlauch

Sonntag, 29.06.2025
Mittag

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Truthahnpiccata (im Ei-Késemantel gebraten)

Menu auf Vorbestellung (bis Donnerstag 14.00 Uhr)

Tortellini triolore mit Spinat und Ricotta
Basilikumsauce
Menusalat

Cous-Cous mit rotem Chicoree,
Granatapfeln, Datteln, Fetawdrfeln und
gewurzt mit Rasel Hanout

Gemiuseschnitzel, Bratenjus
Pommes-frites
Tomate mit Krautern

Planted Geschnetzeltes Zircher Art
Krawattli und Mischgemuse

Panierte Gemisesticks, Tartaresauce
Dampfkartoffeln mit Gemusebrunoise
Tagessalat

Tagessuppe, Salate, Sandwiches, Patisserie, Friichtekuchen
an der Frischetheke

Mittagsmenu fiir Gaste Fleisch CHF 14 / Vegi CHF 13

Allergenliste geben wir gerne nach Wunsch ab. Brote und Kleinbrote nur CH. Fisch nur aus nachhaltiger Fischerei oder Zucht.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein: CH. Lamm: NZL, AUS. Gefligel: CH, DKN, FR.



