Montag, 26.10.2026

Emmentaler Chas-Spatzli mit
Knupserzwiebeln und Apfelmus

Mittag

Dienstag, 27.10.2026

Ofenfrischer Rauchbraten
mit Madeirasauce
Polenta-Gnocchi und Tomate

Mittag

Mittwoch, 28.10.2026

Gebratene Pouletbrust an
Zitronenpfeffersauce
Spiralen und Romanesco

Mittag

Donnerstag, 29.10.2026

Ravioli mit Ricotta und Spinat gefullt
Krautersauce und Reibkase
Tagessalat

Mittag

Freitag, 30.10.2026

Meerfischknusperli mit Zitrone
Tartaresauce mit Quark
Salzkartoffeln und gebratene Zucchetti

Mittag

Samstag, 31.10.2026

Adrio an Pommerysenfsauce
und Gemuserisotto

Mittag

Sonntag, 01.11.2026
Mittag

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Vegi

Menu auf Vorbestellung (bis Donnerstag 14.00 Uhr)

Emmentaler Chas-Spatzli mit
Knupserzwiebeln und Apfelmus

Polenta-Gnocchi mit
Tomatensauce und Rucola
Geriebebener Parmesan

Spiralen mit GemUsewdrfeli
Zitronenraspeln und
Ricotta an Rahmsauce

Ravioli mit Ricotta und Spinat gefillt
Krautersauce und Reibkase
Tagessalat

Gebackener Camembert
mit Preiselbeerschaum
Salzkartoffeln und gebratene Zucchetti

Tagessuppe, Salate, Sandwiches, Patisserie, Friichtekuchen
an der Frischetheke

Mittagsmenu fiir Gaste Fleisch CHF 15.50 / Vegi CHF 14.50

Allergenliste geben wir gerne nach Wunsch ab. Brote und Kleinbrote nur CH. Fisch nur aus nachhaltiger Fischerei oder Zucht.
Fleischdeklaration: Rind, Kalb, Schwein: CH. Lamm: NZL, AUS. Gefligel: CH, DKN, FR.



